¥ Alblinsenschwein
exklusiv bei Failenschmid

P Albbiiffel

(vom Hof Willy Wolf, Fam. Podlech )

Hirsch
[aus der Jagd Tobias Fischer im Bregenzer Wald |

Trollinger-Gulasch vom Albrind, im 800g Glas

Ossobuco vom Albkalb, in der 580g Dose
Sauerbraten vom Albrind, in der 400g Dose
Rinderroulade, gefiillt vom Albrind, in der 580g Dose
Kalbs-Schmorgulasch in der 580g Dose
Albbiiffel Schmorgulasch in der 5809 Dose
Hirnsuppe in der 680g Dose
Schweinefiletgeschnetzeltes in der 580g Dose

...und noch viele weitere genussreiche Kdstlichkeiten!

Hausgemachte Knidel, Kartoffelgratin & Spétzle
BratensoBe & Gulaschsuppe

Maultaschen & vegetar. Spinatmaultaschen  handgefaitet

Albbiiffel Géschle handgefaltet, im Béhringer Albdinkelteig
Hirschbraten Sous vide gegart im 2-Portionen-Kochbeutel
a4
£

el pER

” vom Albschwein:

[anilie Sontheimer in Almendingen und Familie Frank in Laichingen

Albkrauterhals mit feinen Kréutern
Semmelkrustenbraten mit milder Semmelfiillung
Festtagsfilet  im Raucherspeckmantel & BechamelsoBe, in Alu-Form

H vom Albrind:

[_Zwiafaliar Aachtalrind und Eichenhof in Mehrstetten

Biirgermeisterbraten gefiillt mit Raucherschinken & griinen Bohnen

Rinderrouladen gefillt mit Raucherspeck, Gewiirzgurken & Senf

Sauerbraten eingelagt
Filet, Rostbraten & Hiifte gut gereift und Dry Aged
Jungrind-Riickensteaks mariniert im 2er-Vakuumpack
H vom Kalb:

[Jan Gekeler aus Wilrtingen

Schmorstiicke, Schnitzel, Steaks die Klassiker
Kalbshaxen auch in Scheiben
Kalbsbrust fein gefililt

™ Lemm

(von der Schiferei Statz aus Miinsingen ]

llel'f}‘n"fil':ls|::hvuifeirl‘fa Hase™und Geﬂﬁgelﬁ
Reh-Riicken und -Keulen, auch in Teilstiicken 6.12.256

Festliche Klassiker
Fondue
Chinoise in Scheiban fiir heiBe Brilhe
Bourguignonne in Wilrfeln fiir heiBes Fett

Im Blatterteig
Kassler Riicken, Schweinefilet & Rinderfilet
Schinken-Kése-Réllchen

bitte bis Sa.

Rohschinken-Spezialitaten:

Coppa di Biosphére mindestens 8 Monate gereift
Albschinken aus der Albschweinekeule, mindestens 9 Monate gereift
Wacholderschinken
Rinderrauchfleisch mindestens 8 Monate gereift
Alblinsenschwein Rohschinken  mindestens 9 Monate gereift

mindestens 8 Monate gereift

Einzigartige Salami & Rohwiirste in Premiumqualitat:
Rauchsalami, St. Georgs Salami & luftgetrockneter Albler
Snackwiirstle: Kaminwurzen, Nussli & Albkracher

Albino Iuftgetrocknete Salami mit Alb-Gin von HAHNs destillat manufaktur

Rein Albbiiffel & exklusiv bei Failenschmid:

Luftgetrockneter Schinken mindestens 9 Monate geraift
Wurzl'n & Stengele

Buffalos Salamisnack mit Leinsamendl aus der Alb-Olmiihle
Salami “Scharfer Biiffel”

im Jalapefio Mantel

vom
15.-24.12.

haben wir viele
Festtatgs-

késtlichkeiten

geben ihnen genug Zeit und verarbeiten ihr*Fleisch nach traditioneller Art und Weise.

_ Wir, wo rm‘jglich auf den Zusatz von Gluten, Laktose und Geschmacksverstérkern verz

fiir Sie im s spiegelt sich in der Qualitdt unserer Produkte.wider und macht sie nicht nur_umBeimlich lecker,

Angebot e sondern auch) fir Allergiker sehr_bekémmiich.-Die wenigen Produkte, bei denen-Gluten und Laktose
5 fester Bestandteil der Herstellling sind, wen:len beil ans “deutlich gekennzeich et




2025 Dez |t |

So 21. |100-21.00 1‘F:DD—1'.'IDO| u 2u 2u offen
Mo 22 [110098:00[ coffen [8:00800[ offen [ offen | offen
Oi 23. |110018:00| offen |8:00-18:00| offen offen offen
Mi 24, 2u 8:00-13:00 | 7:30-12:00 | 7:30-12:00 | 7:00-13:00 | 8:00-14:00
Dofw*Tag 25. u u Pt zu u Zu

Fr /2w*Tag 26. 2u 2u U 2u 2u zu

Sa 27. |N00-21:00| offen |8:00-12:30 |8:00-12:30 offen offen
So 28. |1100-21:00{1:00-17:00 zu zZu 2u offen
Mo 29. |[10018:00{ offen offen offen offen offen
Di 30. |1100718:00] offen offen offen offen offen
Mi/Sivester 3T 2u 8:00-13:00| 8:00-12:00| 8:00-12:00|8:00-13:00 | 8:00-14:00
2026 Jan.

Do Meujahr 1. 2u zu zu zu u 2u

Fr 2. [N00-2100| offen offen offen offen offen
Sa 3. [1M00-2100| offen offen offen offen offen
So 4. |N.00-2100{1100-17:00] zu zu zu offen
Mo 5. |n00-2100[ offen offen offen offen offen
Dipazc 6. |1:00-2100|1:00-17:00 zu zu zZu offen

Offnungszeiten der Metzgereien regular:

Gachingen

¢ 07122-82870

073812262

Wiirtingen

€, 07122-9289
Reutlingen Markthalle
07121628 70714

Merklingen H ALBZEIT
,07337-924% 20

Mo, Di, Do, Fr:  8:00 - 18:00 Uhr

Di-Fr: 8:00 -18:00 Uhr

Di, Do, Fr: 8:00 -13:00 Uhr
Mi: 8:00 - 18:00 Uhr

Mo - Fr: 8:30 -18:30 Uhr

Mo - So: 8:00 - 20:00 Uhr

www.failenschmid.de

|Sa: 7:30-18:00 Uhr

|Sa: 7:30-12:30 Uhr

und 14:30 - 18:00 Uhr
|Sa: 7:30-12:30 Uhr

| Sa: 8:00 -15:00 Uhr

Bestellungen

Wir beraten Sie gerne und freuen uns auf lhre
Vorbestellung bis zum 17. Dezember 2025:

.

.

.

.

vom Kiichenchef Vorgekochtes

ofenfertig Vorbereitetes

festliche Braten, Edelteile und Fleischwaren
groBBere Mengen an Wiirstchen und Wurstsalat

Nutzen Sie bitte unser Bestellformular.
Dies liegt in unseren Metzgereien aus.
Hinweis: Umbestellungen und Nachbestellungen
sollten vermieden werden!

Unsere Fleisch- Unsere

und Wurstwaren Theken sind

gerne direkt an noch gut

Wir freuen uns
auch ohne
Vorbestellung
auf Sie!

erhalten Sie | REITET Bl PR

der Theke. bestiickt!

Abholung

An folgenden Tagen bieten wir lhnen in G&chingen
eine Abholstation fiir lhre Vorbestellung an:

Dienstag 23.12.
Mittwoch 2412,

Der Zugang ist Uber den Saaleingang des Landgasthofes.

Hier ist kein Laden-Einkauf maglich!

Wir freuen uns auf IThren Besuch!

Wir wiinschen

* ¥
i rbliche |f|feihrachlon )
& einen guten Rutsch ins Jahr 2026!

Ihre Metzgermeister Ludwig Failenschmid & Jacob Stanger
mit vielen kompetenten Handen in unserem Hause

Verschenken leicht gemacht!

Schone Geschenkkdrbe und Dosenpéckle

von 8:00 bis 16:00 Uhr
von 8:00 bis 12:00 Uhr

Dosenpaket Verwihn-Essen fiir 2

Py henkid

mit  kiichenfertigen| | zB. fiir Oma & Opa,
Dosen & Wurst-| | wie selbst gekacht!
spezialitaten, z.B. fiir| | Kalbsschmorgulasch,
einen  kulinarischen | | Serviettenknddel &
GruB in die Ferne. Blaukraut.

Bauernrauchfleisch
auf Vesperbrettle aus
Battinger Marmor

= fertig gepackt! =» im Geschenkkarton

= das Besondere




